
 
Unser Hof-Team empfiehlt … 

 
Vorspeisen 
Gebackene Eierschwammerl-Tascherl (3 Stück, handgemacht) 
an kl. Salatbouquet mit Tiroler Speck-Dressing & Knusperbrot € 14,90 
 

Klassisches "Vitello Tonnato" vom rosa Kalbs-Tafelspitz 
mit Thunfisch-Creme, eingelegten Kapern & Ruccola € 16,90 
 

Hauptgerichte 
Gegrilltes Tomahawk-Steak (brutto 350 g) vom Edel-Schwein 
mit Knoblauch-Jus, Speckbohnen & Kartoffelgratin € 26,90 
 

Saftige sous-vide gegarte Gänsekeule (Vorfreudezeit ca. 20 Minuten!) 
an eigenem Saftl mit Rotkraut und gebratenen Schupfnudeln  23,90 
 
Slow cooked Rinder-Rippen (14 Stunden langsam gegart!) mit 
Cola-BBQ-Sauce (hausgemacht), Wedges & Salat vom Buffet € 25,90 
 

„Skifahrer-Steak“ vom Edel-Schwein-Nacken 
mit Speck-Zwiebel-Sauce, Spiegel-Ei, 
Röstkartoffeln & Salat vom Buffet € 21,90 
 

Gegrillte Wolfsbarsch-Filets (kann Gräten enthalten!) 
an Weißweinrahm mit Limetten-Risotto und Baby-Broccoli € 23,90 
 

 

Als süßer Abschluss 
Schoko-Fondue von der belgischen Milchschokolade 
mit frischen Früchten der Saison (Vorfreude ca. 15 Minuten!) € 10,90 

 

Wir akzeptieren ausschließlich Master- oder EC-Card 
ab einem Rechnungsbetrag von Euro 50,00 ! 


